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Halbfinale 2023 im Trafo Baden



ANMELDUNG
DER GOLDENE KOCH 2025

e Halbfinale im Trafo Baden in Baden
e Die Schweizer Kochkunst Meisterschaft im Kursaal Bern
e Soirée Culinaire an exklusiven Standorten

FUr die Teilnahme am Halbfinale im Trafo Baden am 07.10.2024 bewirbst du dich, indem
du folgende Seiten ausflllst und uns diese mit den aufgefihrten Unterlagen bis spatestens
am Dienstag, 30. April 2024 zusendest. Deine Menibeschreibungen werden anonym einer
Nominationsjury vorgelegt. Eine eigene Logointegration ist daher nicht méglich.

Die Anmeldung setzt sich aus zwei Teilen zusammen:

Im persénlichen Teil wirst du zu deiner Person, deinem Werdegang, deiner aktuellen be-
ruflichen Tatigkeit, deinem Arbeitsort und deiner Freizeit befragt. Ausserdem bitten wir
dich um ein aktuelles Foto von dir selbst.

Im Wettbewerbsteil prasentierst du bitte der Nominationsjury deine detaillierte Menube-
schreibung (Rezeptur nicht notwendig) fir eine warme Fischvorspeise mit einem Ovo/-
Lacto-vegetarischen Side-Dish und ein Fleischgericht. Bitte beachte, dass du im Halbfinale
allein, ohne Commis, kochen wirst. Lies zudem vor der Ausarbeitung deines Dossiers bzw.
deiner Gerichte, das gesamte Reglement aufmerksam durch, um deine Chancen optimal
wahrnehmen zu kénnen.

Anmeldung bis am 30. April 2024 (Datum des Poststempels, wird nur per A-Post akzeptiert)
einsenden an:

Der Goldene Koch

Die Schweizer Kochkunst Meisterschaft
KADI AG

Thunstettenstrasse 27

CH-4900 Langenthal

Oder per Email an:

Bitte sende uns dein Anmeldedossier bei grésseren Datenmengen per WeTransfer an

Das Dossier kann auch auf heruntergeladen werden.


mailto:info@goldenerkoch.ch
mailto:info@goldenerkoch.ch
http://www.goldenerkoch.ch/

ANMELDUNG - PERSONLICHER TEIL

Bitte am PC oder mit deutlicher Handschrift ausfullen.

An welche Adresse wiinschst du die Postkorrespondenz?

Privat |:|
Betrieb |:|

PRIVAT

Name

VVorname

Strasse / Nr.

PLZ/Ort

Mobile-Nummer

E-Mail privat

Geburtsdatum

Zivilstand

Heimatort

Kochjackengrésse (Bitte in Nummern angeben): D oder F

Bankverbindung - Name der Bank:

Bankverbindung - IBAN:

BETRIEB

Name des Betriebs

Aktueller Arbeitgeber / Betrieb

Adresse des Betriebs

Strasse / Nr.

PLZ / Ort

Funktion




Ausbildung (Lehrbetrieb und Datum)

Meine bisherigen Wettbewerbserfolge




PERSONLICHE FRAGEN

Welche Koche faszinieren dich?

In meiner Freizeit brenne ich fir? / Wie erhole ich mich vom Arbeitsalltag?

Far welche Schweizer Persénlichkeit wirdest du gerne einmal kochen und warum?

Was war dein grosster «Fail» in der Kiiche, worlUber du heute lachen kannst?

Was war dein schonstes Erlebnis in der Gastronomie?

Was ist aus deiner Sicht die meistunterschatzte Zubereitungsart?

Mit welchem Lebensmittel/Produkt kannst du am kreativsten sein?




Mich reizt der Wettbewerb «Der Goldene Koch», weil...?

Folgende Personen unterstitzen mich bei den Wettbewerbsvorbereitungen?

Wie habe ich von der Ausschreibung des Goldenen Kochs erfahren?




WICHTIG
Wir benétigen zudem folgende Beilagen von dir:

e Aktuelles Portratfoto

e Beschreibung des beruflichen Werdegangs (CV mit Ausbildung, Zeugnissen und Dip-
lomen)

Ich bestatige, die vorliegenden Anmeldeunterlagen vollstdndig und wahrheitsgetreu aus-
gefullt zu haben. Im Falle einer Nominierung fir das Halbfinale akzeptiere ich das Regle-
ment fur das Halbfinale im Trafo Baden in Baden inklusive aller Artikel beztglich der

Schweizer Kochkunst Meisterschaft «Der Goldene Koch 2025» sowie der Soirée Culinaire.

Ort / Datum Unterschrift




ANMELDUNG - WETTBEWERBSTEIL

WARME FISCHVORSPEISE MIT OVO-LACTO-VEGETARISCHEM
SIDE-DISH

Bitte fiille dieses Formular aus oder Gbermittle uns die Angaben in einer von dir gewahlten
Form (keine eigenen Logos einfligen).

Sende uns zudem bitte ein Foto oder eine Zeichnung deines Gerichts

Name des Gerichts:

Bitte beschreibe die warme Fischvorspeise und den Side-Dish vollstandig und
einzeln: (Idee, Zutaten und Prasentation)

Beachte dabei, dass die Jury den Hauptkomponenten (den Fisch), die Garnitur und
selbstverstandlich den Side-Dish fir die Bewertung einzeln erkennen sollte.




Bitte beschreibe die warme Fischvorspeise und den Side-Dish vollstandig und
einzeln: (Idee, Zutaten und Prasentation)

Beachte dabei, dass die Jury den Hauptkomponenten (den Fisch), die Garnitur und
selbstverstandlich den Side-Dish fur die Bewertung einzeln erkennen sollte.




FLEISCHGERICHT

Bitte fllle dieses Formular aus oder Gbermittle uns die Angaben in einer von dir gewahlten
Form (keine eigenen Logos einfligen).

Sende uns zudem bitte ein Foto oder eine Zeichnung deines Gerichts

Name des Gerichts:

Bitte beschreibe die Hauptkomponente und die Garnituren alle vollstandig und sepa-

rat. (Idee, Zutaten und Prasentation)
Beachte dabei, dass die Jury die Hauptkomponente und die Garnituren fir die Bewer-

tung einzeln erkennen sollte.




Bitte beschreibe die Hauptkomponente und die Garnituren alle vollstandig und sepa-
rat. (Idee, Zutaten und Prasentation) Beachte dabei, dass die Jury die Hauptkomponen-
te und die Garnituren fir die Bewertung einzeln erkennen sollte.




	Textfeld0: 
	Textfeld37: 
	Textfeld38: 
	Textfeld39: 
	Textfeld40: 
	Textfeld41: 
	Textfeld42: 
	Textfeld43: 
	Textfeld44: 
	Textfeld45: 
	Textfeld46: 
	Textfeld10: 
	Textfeld9: 
	Textfeld13: 
	Textfeld14: 
	Textfeld15: 
	Textfeld16: 
	Textfeld17: 
	Textfeld18: 
	Textfeld19: 
	Textfeld20: 
	Textfeld21: 
	Textfeld22: 
	Textfeld23: 
	Textfeld24: 
	Textfeld25: 
	Textfeld26: 
	Textfeld27: 
	Textfeld28: 
	Textfeld29: 
	Textfeld30: 
	Kontrollkästchen2: Off
	Kontrollkästchen1: Off
	Textfeld32: 
	Textfeld33: 
	Textfeld35: 
	Textfeld1: 
	Textfeld2: 
	Textfeld3: 


